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Als Fachmann*frau Restaurants und Veranstaltungs-
gastronomie lernst du, dem Service Qualitédt zu verleihen.

In erster Linie bedienst du die Géaste in Gastronomiebe-
trieben und berétst sie bei der Auswahl von Speisen und
Getranken, servierst und kassierst, bereitest aber auch gro-
Bere Veranstaltungen vor. In Hotelbetrieben arbeitest du
auBerdem im Etagenservice. Hauptsachlich bist du aber
in Restaurants, Hotels, Gasthéfen und Pensionen tatig. Es
werden im Zuge der Ausbildung fundierte Grundkenntnis-
se in den Bereichen Erndhrung, Nahrungsmittel- und Ge-
trankekunde vermittelt.

www.pfefferwerk.de




Du solltest ...

e gernim Team arbeiten

e kommunikativ und kontaktfreudig sein

¢ Talent zum Organisieren und Verkaufen haben

¢ flexibel sein und eine schnelle
Auffassungsgabe haben

e gute Umgangsformen mitbringen

Wege in den Beruf

Die Ausbildung zum*zur Fachmann*frau Restaurants und
Veranstaltungsgastronomie dauert drei Jahre und wird mit
einer Priifung durch die Industrie und Handelskammer ab-
geschlossen.

Kontakt

Maik Schulz
maik.schulz@pfefferwerk.de
Fon: 030 44383-430

Norbert Lutz
norbert.lutz@pfefferwerk.de
Fon: 0157 500 11 424
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