Lust auf's Kochen und Anrichten ...

Koch /Kdchin

Kdche und Kéchinnen bereiten die unterschied/ichs-
ten Gerichte zu, vom Appetitanreger iiber Vor- und
Hauptspeise bis zum Dessert.

Sie organisieren alle Arbeitsabldufe in der Kiiche, stel-
len Speisepléne auf, kaufen Zutaten ein und lagern sie
fachgerecht. SchlieBlich bereiten sie die Speisen zu und
richten sie ansprechend an. Hauptséchlich arbeiten

sie in den Kiichen von Restaurants, Hotels, Kantinen,
Krankenhdusern, Pflegeheimen und Catering-Firmen.
Dartber hinaus sind sie in der Nahrungsmittelindustrie
fur Hersteller von Fertigprodukten und Tiefkthlkost
tatig. Auch Schifffahrtsunternehmen beschéftigen auf
groBeren Ausflugs- und Kreuzfahrtschiffen Kéche und
Kochinnen.
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Du solltest ...

Lust auf Arbeiten im Team haben
handwerkliches Geschick mitbringen
kreative Ideen entwicklen

flexibel und belastbar sein

korperlich fit sein und schnell neue
Aufgaben erfassen kénnen

auch rechnen kénnen

Wege in den Beruf

Die Ausbildung zum Koch /zur K&chin dauert drei Jah-
re und wird mit einer Priifung durch die Industrie- un
Handelskammer abgeschlossen.

Kontakt:

Jeanette Bamberger
bamberger@pfefferwerk.de
fon: 030. 44383-402

www.pfefferwerk.de /ausbildung



